ENGLISH

ITALIANO

SO %%%W s it e
Good meat soup with leberspaetzle or pancake 4,50 € 4 .. . .
Beer soup with garlic and chili 5,00€ Meatless diSheS S Z4

S alads with our home made herb dressin g Veggie burger with salad, tomato, onion and apricot-chili dip 11,50 € W/ W /// W

Baravarian ravioli filled with a cream of forest mushrooms, topped with

brown butter and grated parmesan cheese. Small garden salad extra 13,80 € IHRE FAMILIE MAX UND MARILE JUNGKUNZ
Roasted chicken slices on colourful leaf salad 13,50 € Char fillet of the Nigittenwglder ,Platzfisch®, fried iﬁ herb butter with ] BRAUEREI MITTENWALD
Briurosl salad wi.th gri'lled turkey ﬁllet-slices and mixed grains 11,50 € chive potatoes and green salad 21,80 €
Postman salad with grilled beef fillet slices 13,80 € Creamy mushrooms with bread dumplings 9,80 €
Small garden salad as supplement G0
() (X}
Postkeller delicacies Snacks (from 2 o'clock p.m)) | auel e] gas 'S |a ', 'C OSt e el
Two pairs of pork sausages with sauerkraut and bread 7,80 € Two white sausages with mustard and Bretzel (10 a.m. - 4 p.m. o‘clock) 6,50 €
Roasted pork in dark beer gravy, Bavarian sausage salad with bread 7,50 €
potato dumplings and kraut salad with bacon? 10,80 € Two pairs of pork sausages with sauerkraut and bread 8,50 €
Crispy knuckle of pork in dark beer gravy, potato dumplings Swiss sausage salad (cheese added) with bread 8,00 €
and kraut salad with bacon3? 13,50 € Ox meat sour style in pumpkin grain marinade with bread 10,50 €
Postkeller pan with medaillons of pork, spaetzle, Zambatzda - special camembert, home made with radish
mushroom gravy, topped with bacon? and cheese 16,50 € an‘d choice of bread 8,50 €
Beef goulash with butter noodles and small a garden salad 13,20 € Mittenwalder S_peckbrgttl — several sorts of bacor’,
Traditional Wiener Schnitzel (saddle of veal) roasted in butter opulently garnished with farmhouse bread 10,50 €
with lingonberries, French fries and a small garden salad 21,80 € Mixed plate with bacon?, cheese, butter and farmhouse bread 12,50 €
Lumber Jack’s steak from the pork neck with herb butter, fried onions, i i e et i e i i e e e e e . . .
fried egg and French fries 15,50 € Auf dem Geldnde der damaligen Posthalterei (heute Hotel Post) stand das ers-
Cordon bleu: Pork filled with ham? and cheese, added by Desserts te Brauereigebdude. Dieses wurde bei einem Grofdbrand im Jahre 1891 kom-
lingonberries and a big-salad . . 14,80€ ... i i i i e e e e e e e e plett zerstort. 1892 wurde aufierhalb des Ortes ,auf der griinen Wiese® (heute
»Schalander Toast” ~ with ham?, tomatoes, onions, topped with cheese Three sweet cherry dumplings in sweet breadcrum butter 6,50 € Innsbrucker Str. 13) mit dem Bau der neuen Bierkeller begonnen. Gegraben
and bacon® served with a small salad 10,50 € Sweet cheese strudel with vanilla sauce 4,50 € ; : . :
; X . wurde in Handarbeit — durch Aufschiitten des Aushubes rund um die Bau-
One ball of walnut icecream with espresso and milk foam 4,00 € : . B ) N ) o
_Ice dwarf* for children 3,00 € grube erreichte man die gewiinschte Tiefe fiir die Lagerkeller. Gleichzeitig
Sweet apple strudel with vanilla sauce and cream 450 € erkldrt sich so auch das erhéhte Niveau, auf dem das Brauereigebzude steht.
Ox SpeCialitieS Uber diesem neuen Lagerkeller wurde ein Gasthaus errichtet und das frische

Bier auf dem kiirzesten Weg zum Ausschank gebracht. Diese besondere Lage:
Uiber den Bierkellern fiir die Brauerei vom ,Posthalter” (bis heute der so ge-
nannte ,Hausname® der Inhaber-Familie Neuner) gab dem Wirtshaus seinen
Namen ,POSTKELLER

Roasted ox in a spicy gravy with home made spaetzle and red cabbage 14,80 €

Braumeistersteak (ox meat) in creamy pepper gravy with herbal roesti 23,80 €

Boiled beef with horseradish, potatoes and creamy savoy cabbage 13,80 €

Brauhausburger (no re-ordering possible) ¢
with 100% beef - medium fried, bacon?, cheese, roasted and fresh onions,

farm potatoes and homemade sauces 12,80 €
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Sie finden Platz fiir bis zu 250 Perso-
nen, auch abtrennbar fiir einmal 120 und einmal 130 Personen. Der Postkeller eignet sich hervorragend
fiir Ihren Stammtisch oder Ihre Familienfeier. Das bayerisch-elegante
Schalander Stiiberl eignet sich ideal fiir Ihre private Feier von 20 bis 40 Personen.
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"""""""""""""""""""""""""""" Piatti non carne 7 o
Canederli di fegato o strisce di omelette in brodo di carne 4,50 €
Zu a di birra Con a lio e e eroncino 5,00 € ------------------------------------------------------ L
ST T Hamburger vegetariano con tortino di verdure, lattuga, pomodoro,
cipolla e salsa al peperoncino e albicocche 1150€ Wir sind ein bayerisches Brauhaus und verwdhnen
Insalate panzerotto riempito con mousse di funghi di bosco al burro fuso, . . . B . .
1 di di erb iche fatto i parmigiano grattugiato e insalatina di giardino 13.80€ Sie mit authentischer Brauhauskiiche. Wir kochen mit
con 1l nostro condimento di erpe aromaticne fatto in casa filetto di salmerino nostrano del pescatore ,Platzfisch® arrostito in . . . . .. . TP K . .
...................................................... burro alle erbe con patate lesse con erba cipollina e insalata verde 21,80 € frischen Zutaten und mit viel Liebe zur Quahtat' Wir Tag]-]-Ch VoI 17 blS 18-0 O Uhr
insalata mista con pollo fritto 1350 € funghi con panna con gnocchi di pane 9,80 € nehmen uns die Zeit fiir Sie frisch zu kochen, bitte sind eine Mafd frisch gez apftes
insalata con ﬁletti di tacchino grigliati e Cereali 11,50 £ e e s e e s o s s o s s s s 6 s s s s s s s e s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s e s s s s s s s e s Sie SO nett und geben uns diese Zeit! f- .
insalata con lombata di manzo 13,80 € . . . . . He11es ur
insalata mista piccola come contorno 450 € o o Unser R1nd-, Ochsen- und Wildfleisch beziehen wir vom
...................................................... Spu‘ntlnl (dalle 14 in punto) famj_lieneigenen Hofin Gaifdachim Isarwinke]_’ den Fisch
Ghlottonerle del POStkeller 2 salsicce bianche di carne di vitello con senape e brezel (dalle 10 alle 16) 6,50 € vom Platzfisch Mittenwald sowie Salat und Gemise vom
...................................................... insalata di salsiccia alla bavarese con cipolle e aceto, con pane 7,50 € Mittenwalder Gmiasladen.
. . . . - insalata di salsiccia svizzera con cipolle, formaggio e aceto, con pane 8,00 € . . . . . . .
2 coppie di salsicce di maiale arrostite con crauti e pane 10,80 € imnsa‘ata di - : L ; G R Sie die Z b Postkeller b 1b -
L : - 3 Due paia di salsicce di maiale con crauti e pane 8,50 € enielsen ole die Zeit bel uns 1m rostkeller bel selbstge
arrosto di maiale alla birra scura con gnocchi di . : o . . .
patate e insalata di cavolo 13,50 € piatto di formaggio grigio marinato, carne di bue marinato brautem Bier und frischer Kiiche.
stinco croccante in salsa di birra scura con gnocchi di e gelatina di carne, con cipolla e pane 1250€
patate e insalata di crauti con pancetta? 1350 € porzione di crema di formaggi a pasta molle e burro,
e S o . . ’ insaporita di cipolla e peperoncino 8,50 €
med'a glioni di filetto dl;m;lale con Spétzle e salsa di funghi, 6 tagliere di guanciale di Mittenwald con contorni diversi e pane casereccio 10,50 € BLICK HINTER DIE KULISSEN
gratinato con pancetta} ¢ formagglo 1650€ tagliere misto di pancetta® e formaggio serviti con burro e pane casereccio 12,50 €
Gulasch di manzo dell’alpeggio Isarwinkel con pasta saltata al burro . . oo 1 1 heift ei
ed insalata piccola 13,20€ T Tttttessccessceececeniecesieiia e Dle Prlvatbrauerel Mlttenwa d Zu er eben, ellst elnen
Cotolgtta zfaua Mll.anei.e di V{tello,'doriato in burro con mirtilli, Dessert Vergniiglichen Blick hinter die Kulissen von Deutsch-
pattatine fritte e insalata mista piccola 21,80 € lands hich ] . b . f 1T
Cordon b]eu farcito con prosciutt03 e formaggio’ mirtiui o s s 0 o s s 0 .. DRI .. .- . Tt an S OC Stge egener Prlvat rauerel zu Wer en. Hler
e insalata mista grande . _ 1480€ 3 gnocchi con ciliegie con burro fuso 6,50 € wird das Bier noch traditionell nach handwerklicher
Bistecca di boscaiolo di maiale con burro alle erbe, cipolle fritte, uovo fritto strudel di ricotta con salsa di vaniglia 4,50 € . . .
e patatine fritte 15,50 € 1 pallina di gelato alle noci con espresso e spuma di latte 4,00€ Braukunst und mit reinem Gebirgswasser streng nach
Brauhausburger (non é possibile riordinare) piccolo gelato 3,00 € d : : :
: : vanicli em Bayerischen Reinheitsgebot gebraut. Und zwar
100% di manzo, pancetta?, formaggio, salse fatte in casa e cipolle arrostite, strudel di mele con crema di vaniglia 450€ . Y 8 . & o .
con patate della fattoria 12,00€ gleich zehn Sorten, von denen Sie natiirlich auch probie-
»Schalander-pancarré” con prosciutto?, pomodori e cipolle, gratinato ren diirfen

con formaggio e pancetta’, insalata mista piccola 10,50 €

Unser Festsaal, fiir eine Hochzeit eingedeckt. Foto: H. Hornsteiner

Specialita dal bue dell‘ Isarwinkel
"""""""""""""""""""""""""""" M Offnungszeiten: téigl. ab 10.30 bis 22:30 Uhr // Dienstag + Mittwoch Ruhetag
Brasato di bue con salsa di vino rosso, Spatzle fatte in casa e crauti rossi 14,80 € Brauereigaststétte Postkeller // Familie Jungkunz // Innsbrucker Strafde 13 // 82481 Mittenwald

Tel.08823/9379480 www.brauereigaststaette-postkeller.de willkommen@brauereigaststaette-postkeller.de
Fiir die Kennzeichnung der Allergene haben wir einen Ordner fiir Sie bereit. Bei Bedarf fragen Sie bitte die Bedienung.

Bistecca di lonza di bue con salsa di cipolle e vino di Borgogna,
con pasta di ricotta fatta in casa 23,80 €
Bollito di petto di bue con rafano, patate e verze alla panna 13,80 €



Zusatzstoffe: 2 Benzolsdure, 3 Phosphat, 4 Farbstoffe

Mittenwalder Karwendel Hell vom Fass Werdenfelser Weisse vom Fass
urig-bayerisches Helles, siiffig, bekdmmlich, frisch

Mafi /11 6,80€ | 0,51 €3,40 | 0,251 €2,60 051 €350 | 031 €2,90

Mittenwalder Naturtriibes Kellerbier direkt aus
dem Lagerkeller, unfiltriert, naturbelassen

Werdenfelser Hefe dunkel
dunkles, charaktervolles Hefeweizen, original

MafRR /11 €7,20 | 0,51€3,60 | 0,301 €2,80 Flaschengédrung 0,51 €3,50
Mittenwalder Edel-Mdrzen vom Fass (saisonal) Werdenfelser Hefe Leicht 0,51 €3,50
bernsteinfarbenes vollmundiges Festbier mit sahnigem Schaum | = - - oo v v v oo
0,51 €3,60 | 0,31 €2,90 Hopf Weisse alkoholfrei 0,51 €3,50
Mittenwalder Jager Dunkel vom Fass Paulaner Hell alkoholfrei 0,51 €3,40
krﬁftiges, urWﬁrZigeS Bier, aus dunklem MalZ gebraut .............................................
0,51 €350 | 0,31 €2,90 Radler
............................................ MaR/11 €6,80 | 0,51 €3,40 | 0,251 €2,60
Mittenwa].der Pils vom FaSS .............................................
schlankes, frisches Spitzenbier mit feiner Hopfennote Rufs
031 €3,40 Maf/11 €7,00 | 0,51 €3,50
Mittenwalder Weihnachtsbock oder Josefibock vom Fass,
dunkler, extra starker Doppelbock mit knapp 18% Stammwlirze
051 €3,80 | 031 €3,00
Rotwein Dornfelder Qualitdtswein aus Rheinhessen 0,21 €5,10 11 €22,00

Blauer Zweigelt aus der Wachau/Kremstal 0,21 €4,80 11 €21,00

Trollinger mit Lemberger aus Wiirttemberg 0,21 €4,30 11 €22,00
Weiijein Siidtiroler Chardonnay Weingut Kossler St. Pauls 0,21 €5,80 0,751 €23,00

Rheinischer Landwein Kellerei St. Antonius 0,21 €4,20 11 €21,00

Heuriger Griiner Veltliner aus der Wachau 0,21 €4,80 11 €21,00
Rose Portugieser WeifSherbst aus Rheinhessen 0,21 €4,50 11 €23,00
Weinschorle weiR oder rot 0,21 €2,80 0,5 € 4,50
Prosecco 0,11 € 4,00 0,751 €22,00
Ramazotti Rosato mit Prosecco 0,21 €5,80
Bier-Aperol — Helles Kellerbier mit einem Spritzer Aperol 0,21 €4,80
Bier-Rosatto — Helles Kellerbier mit Ramazotti Rosato “ 0,21 €4,80
Siegsdorfer Petrusquelle spritzig P6lz Orangensaftschorle
0,71 €4,50 | 0,251 €2,50 0,41 €3,50 | 0,251 €2,50
Gerolsteiner still Grapefruit Schorle
0,701 €4,50 | 0,251 €2,50 0,41 €3,80 | 0,251 €2,80
Polz Aqua Wellness Schorle Coca Cola * und Coca Cola light 4
(mit Holunderbliite, Pfefferminze und Zitronenmelisse) 0,331 €2,90
0,41 €3,80 10,251 €2,80
............................................ Mittenwalder Hopfala
Polz Apfelsaftschorle naturtriib 0,331 €2,80
0,41 €350 | 0,251 €250 e
............................................ Mittenwalder Orangen_ oder Zitronenlimo*
Po6lz Johannisbeersaftschorle 0,41€3,40 | 0,2512,60
0,41 €3,80 0251 €2,80
............................................ Mittenwalder Spezi 4

0,41 €3,40 /0,251 €2,60

Gebirgsenzian 2cl €2,80 Himbeergeist 2cl €3,00
Der gute Obstler 2cl €2,50 Hirschkuss 2cl €3,20
Williamsbirne 2cl €3,00 Ramazotti 2cl €3,20
Marillenbrand 2cl €3,00 Nusserler 2cl €3,80
Zwetschgenwasser 2cl €3,00 Kirschwasser 2cl €3,00
Kaffee Tasse +€2,20 | Haferl €3,00 Haferl Tee (verschiedene Sorten) €2,60
Cappuccino Haferl €3,00 Heif3e Schokolade mit Sahne Haferl €3,50
Latte Macchiato Glas €3,00 Jagertee Glas €3,80
Espresso Tasse €2,20 Glihwein Glas €3,80

obergiriges fruchtig-frisches Weissbier mit feiner Hefe
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Eisgalgen 1927

Die Brauerei Mittenwald um 1898

Eisgewinnung fiir die Bierkithlung frither

Erstes Etikett der Brauerei

Flaschenkasten frither

Gute Fleischsuppe mit Leberspitzle oder Pfannkuchen € 4,50
Knoblauchrahm Biersupperl mit Chili € 5,00

Zwei Paar Schweinsbratwiirstl mit Sauerkraut und Brot € 8,50
Zwei Stiick Weifdwiirste mit Senf & Breze (10 bis 16 Uhr) € 6,50

Wiener Backhendlstreifen auf bunten Salaten €13,50
Briuroslsalat mit gegrillten Putenfiletstreifen
und Koérnermix €11,80

POSTKELLER SCHMANKERL

Posthaltersalat mit gegrillten Rinderlendenstreifen €13,80
Kleiner Gartensalat als Beilage € 4,50

Schweineschulterbraten in Dunkelbiersofse mit Kartoffelknodel und Speckkrautsalat® € 10,80
Knusprige Schweinshaxe auf Dunkelbiersofie mit Kartoffelknodel und Speckkrautsalat® €13,50

Holzhackersteak aus dem Schweinenacken mit Krduterbutter, RGstzwiebeln, Spiegelei und Pommes frites € 15,50
sPostkellerpfandl” — Schweinefiletmedaillons auf Spitzle mit Schwammerlsofle, Speck® und Kése tiberbacken 3 €16,50

Bierkutschergulasch vom Isarwinkler Almrind mit Butternudeln und kleinem Gartensalat €13,20

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten mit Preiselbeeren, Pommes frites und kleinem Gartensalat €21,80
Cordon bleu mit Schinken® und Kése gefiillt, dazu Preiselbeeren und eine grof3e Salatschiissel 2 €14,80
Schalander Toast

mit Schinken? Tomaten, Zwiebeln, Kise und Speck? iiberbacken, dazu kleine Salatgarnitur 2 € 10,50
Spezialititen vom Isarwinkler Ochsen

Ochsenschmorbraten in kréftiger Lagreinsofde mit hausgemachten Spéatzle und Blaukraut €14,80
Braumeistersteak aus der Ochsenlende in PfefferbiersofRe mit Krauterrdsti €23,80
Tellerfleisch aus der Ochsenbrust auf Rahmwirsing mit Salzkartoffeln €13,80

Brauhausburger (beim Burger sind keine Umbestellungen moglich)

mit 100 % Rindfleisch — medium gebraten — Speck?, Kése, Rost- und frischen Zwiebeln, Bauernkartoffeln

und hausgemachten SofRen €12,80

3 Stiick Kirschknodel in stif3er Broslbutter €6,50
Topfenstrudel mit Vanillesofie €4,50

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 4,50



